


- _OFFICINE - KU

+¢BIRRAI .M%*;as;%z?.w

.
BIRRA ARTIGIANALE ITALIANA -

LE NOSTRE  LE NOSTRE BIRRE .
3110mumpus

OFFICINEBIRRAI ¢
|
. GRADAZIONE | @I PLATO {-i
§ 1o | 5% EJ.C. \\/. 12
-ITALIAN PILS . 1 T . 5 I
& . / |1 i FERMENTAZIONE | IBU
‘ Bassa @ 30
I.
Dorato

Birra dal colore dorato. AL naso emergono note

di crosta di pane, miele e sentori erbacei e floreali

dei luppoli nobili tedeschi. In pieno stile Italian l
Pils, ha un inizio rotondo e si evolve con un amaro |
deciso, elegante e fresco. '
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Chiaro |
Birra chiara a bassa fermentazione d'ispirazione
bavarese, caratterizzata da profumi intensi di
malto, miele e pane appena sfornato. La dolcezza

! & prevalente, con finale rotondo e floreale.
Ottima da sola e in abbinamento.
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0“ @ : Birra dal colore ambrato intenso con riflessi |
o @ | granato e schiuma compatta color nocciola.
‘ Al naso si avvertono note fruttate e biscottate, '
@ . - = unite a sentori speziati ed erbacei del luppolo.
- b ' - . .Tl finale & avvolgente e bilanciato.
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Ambrato ‘ |
Ispirata alle tipiche birre di Bamberga, si presenta

di colore ambra con schiuma color crema. Al naso ‘

emergono subito note di affumicato, insieme a sentori
floreali del luppolo, che ritornano al palato in una ‘

corsa breve e fresca. Birra di grande beva e intrigante
negli abbinamenti.
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Chiaro opalescente I
Birra chiara di frumento di ispirazione tedesca,
opalescente e con cappello di schiuma abbondante
e denso. Al naso prevalgono note di banana e
chiodi di garofano, insieme a sentori di frutta
matura donati dal lievito. In bocca & fresca,
beverina ed equilibrata.
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Birra esplosiva dal colore oro intenso di ispirazione |
belga. I malti chiari danno vita a un deciso carattere

alcolico. Le spezie selezionate, in particolare la menta |

nera dolce, insieme ai sentori di frutta matura del
lievito belga, contribuiscono a un equilibrio ricco
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Ramato scuro I

Birra dal colore rubino scuro. Al naso emergono
note caramellate, fruttate e alcoliche. Tendente
al dolce, con buona struttura maltata e tosatta.
Il finale & caldo e avvolgente, con note di ‘
prugna, cioccolato e frutta secca. '
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| Dorato

Un must per gli appassionati del genere.

Al naso si esprime con note dolci di miele e
cereale, accompagnate da lievi sensazioni
agrumate del luppolo. Al palato, la dolcezza
iniziale viene equilibrata da un intrigante
calore alcolico e da una fine luppolatura che
le dona grande bevibilita.
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L Ambrato

Birra di ispirazione anglo-americana con
buona struttura e un amaro lungo e deciso.

La complessita dei malti & bilanciata dall’'eleganza
dei luppoli americani. I sentori agrumati ed
esotici dei luppoli la rendono estremamente
.piacevole alla bevuta.




